
Gastronomieberatung

Marketing • Unternehmensführung • Strategie    
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Die Unternehmensberatung für 
Hotellerie, Gastronomie und Tourismus!



Liebe Leserinnen und liebe Leser,

schönes Ambiente, toller Service und eine schmackhafte 
Küche sind die Basis für einen erfolgreichen Gastronomie-
betrieb. Allerdings sind sie keine Garantie dafür, tatsäch-
lich im Wettbewerb zu bestehen. 

Welche Zutaten sind es also, die den Unterschied 
machen?

Auf alle Fälle sollte Ihr Gastronomie-Konzept in sich 
schlüssig sein und eine ganz individuelle Note aufweisen. 
Ganz wichtig ist es natürlich, dass Sie mit Überzeugung, 
Spaß und Begeisterung für Ihre Ideen einstehen. Nur so 
kann auch der Funke auf Ihr Personal und damit auch auf 
Ihre Gäste überspringen.

Ein weiterer beachtenswerter Aspekt ist das Wissen um     
die Wünsche und Erwartungen der Gäste. Diese dann 
regelmäßig zu übertreffen, ist die eigentliche Heraus-
forderung.

Wie schaffen Sie es also, Ihre Gäste von der Qualität und 
dem Erlebnisfaktor Ihres Angebotes zu überzeugen? Mit 
welchen Zusatzangeboten begeistern Sie gleichzeitig Ihre 
liebgewonnenen Stammgäste und gewinnen zusätzlich 
neue Kunden?

Um diese und weitere Fragen zu beantworten und mit der 
richtigen Strategie erfolgreich am Markt zu agieren, biete 
ich Ihnen gerne meine Unterstützung an.  

Ihr 
André Wischmann 



Gastronomie-
         beratung

kompetent!
kreativ!

zielgenau!
nachhaltig!



Wie kann ich Ihnen helfen?

Mein Beratungsansatz

Das Beratungskonzept von awiscon stellt den Kunden 
immer in das Zentrum seiner Bemühungen. Aus diesem 
Grunde ist mein Unternehmen von der Initiative 	
„ServiceQualität Deutschland“ als besonders service-
orientiert zertifiziert wurden.

Ich biete Ihnen einen individuell auf Ihr Unternehmen 
zugeschnittenen Beratungsprozess an. Bei mir steht 
Transparenz und eine hohe Umsetzungsrate im Fokus! 
Veränderungsmaßnahmen werden mit Ihnen und Ihren 
Mitarbeitern gemeinsam entwickelt und nachhaltig in 
Ihrem Unternehmen etabliert. 

Wissenstransfer erfolgt zielgerichtet in den Schnittstellen 
und an den Schlüsselpositionen, die für die Verbesserung 
Ihrer Geschäftssituation entscheidend sind!

Die Vorgehensweise auf den Punkt gebracht:

•	 Eindeutige Auftragsklärung

•	 Bestimmung der Ausgangssituation

•	 Kurze und effektive Analyse

•	 Seriöse Einschätzung

•	 Unterstützung bei der Umsetzung

•	 Zielgerichteter Wissenstransfer

•	 Nachhaltigkeit

Als Maßstab für die Zusammenarbeit mit meinen Kunden 
lege ich sehr großen Wert auf professionelle und kompe-
tente Beratung sowie auf außergewöhnlichen Service und 
wertschätzenden Umgang. 



Meine Beratungsinhalte

Sie benötigen Unterstützung in der Neuausrichtung Ihres 
Gastronomie-Betriebes oder sind im Begriff Ihr Angebot zu 
reorganisieren? Vielleicht wollen Sie Ihre Marketingmaßnah-
men intensivieren oder allgemein Ihren Service verbessern? 

In all diesen Fällen kann ich Ihnen mit Know-how und 		
Erfahrung zur Seite stehen.

Meine Beratungsschwerpunkte liegen in den 
Bereichen:

•	 Marketing

•	 Strategie

•	 Kommunikation

•	 Service

•	 Controlling 

All das gepaart mit einem guten Gespür für Trends, einer 
großen Portion Kreativität sowie sehr guter Branchenkennt-
nis könnte auch Ihren Geschäftserfolg steigern!  
 
Das komplette Angebotsspektrum für den Bereich Gastrono-
mieberatung sende ich Ihnen gerne zu. 



Ihr Nutzen

Sie profitieren von einem Mix aus qualifiziertem Fachwissen 
und zielgerichteter Beratung. 

Ich biete Ihnen durch kurze und prägnante Analysen um-
setzbare und praxisnahe Lösungen zur Verbesserung Ihrer 
Geschäftssituation. 

Ihre Investition in meine Beratungsleistung wird sich für Sie  
in kürzester Zeit durch die Umsetzung wirkungsvoller Maß-
nahmen bezahlt machen!

•	 Schärfung des Profils

•	 Erzielung von Einsparpotenzialen

•	 Optimierung der Abläufe

•	 Steigerung der regionalen Bekanntheit

•	 Erhöhung der Auslastung

•	 Verbesserung der Kommunikation

Die genannten Punkte sind nur eine Auswahl von Verbesse-
rungsmöglichkeiten, die Sie durch einen Experten-Blick von 
Außen auf Ihren Betrieb realisieren könnten. 

awiscon steht für individuelle und qualitativ hochwertige 
Beratung zu fairen Preisen.

Sie wollen mehr erfahren? 



Unternehmen

Ansprechpartner

Straße

PLZ, Ort

Telefon

Fax

E-Mail

Ihre Kurznachricht

Ich bin am besten zu erreichen

	 telefonisch

	 per E-Mail

	 per Fax

Ich freue mich auf Ihre Anfrage!

per Fax an 040 - 32 96 28 71
per Mail an anfrage@awiscon.de



Alsterberg 15, 22335 Hamburg
Fon 040 - 32 96 28 70, Fax 040 - 32 96 28 71

andre.wischmann@awiscon.de, www.awiscon.de


